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Rozwazania te dedykuje mojej Kolezance z okresu polonistycznych
studiow — Pani Profesor Leonardzie Mariak, ktéra doceniajac moja
milo$¢ do miodu i wieloletnig fascynacje owym fenomenalnym darem
Natury, naméwita mnie, bym stala si¢ jego lingwokulturologiczng
promotorka. Dziekuje!

Pszczétka nie sobie midd zbiera.
Samuel Bogumit Linde

ksjologiczna Platonska triada prawda — dobro — pigkno, kojarzona gléwnie z tym,

co wzniosle, trwate i ponadczasowe, dotyczy réwniez miodu / miodu pszczelego:
1. symbolizujacego — dzieki swojej ztocistej barwie, walorom smakowym i prozdro-
wotnym - zwigzek ze Stonicem, facznoé¢ z bdstwem, boska mitos¢, jadto niebianskie,
pelne szczescie, nirwane, najwyzsze dobro ziemskie i niebieskie, Zycie i §mier¢,
zmartwychwstanie, zycie duchowe, przychylnos¢ sit nadprzyrodzonych; obfitos¢,

* Niniejszy szkic wpisuje sie w cykl lingwokulturologicznych refleksji o jezykowych oraz kultu-
rologicznych wyznacznikach lubuskich kulinariéw, w tym réznych gatunkéw/rodzajéw/odmian mio-
du, jak réwniez zwigzanym z nim bartnictwie i bartnikach, pszczelarstwie i pszczelarzach, ktérym au-
torka, profesor polskiego jezykoznawstwa, po$wiecila m.in. opracowanie Wielkie to mozoty nim miod
zniosg pszczoly. Dawne i wspélczesne bartnictwo w Swietle faktow filologiczno-historyczno-lingwokul-
turologicznych utrwalonych w wybranych publikacjach naukowych, popularnonaukowych i reportazu
radiowym, [w:] K. Wegorowska, Z szuflady lingwokulturologa. Rzeczy jezykoznawczo-kulturologicz-
ne o gwarowo-dialektalnym skarbcu polskiej kultury, dziedzictwie dawnych i wspétczesnych bartnikéw,
swoich i obcych w jednej z barlineckich basni oraz przewrotnych rusatkach, Zielona Géra-Choszczno
2018, S. 43-73; patrz tez eadem, Jezykowe i kulturologiczne wyrozniki kresowych kulinariéw utrwalone
w wybranych, regionalnych opracowaniach o Ziemi Lubuskiej, ,,Filologia Polska. Roczniki Naukowe
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wiedze¢, doswiadczenie, madros$¢, wtajemniczenie, natchnienie poetyckie; bystry

wzrok, wieszczbe; bogactwo duchowe; panaceum; krasoméwstwo, przekonanie;

pochlebstwo, falsz, czule stowka; tagodnos¢, czystosé, dziewictwo; bogactwo, sytosé,
stodycz, to, co najstodsze i najmilsze w zyciu; ptodnosé; honor; drzembke, ospalosé,
sen zimowy’;

2. uznawanego za:

- majacg wlasciwosci mityczne rose niebianska, zbierang przez pszczoly z kwiatéw,
a takze w gérnych strefach powietrza, ktorg, wedtug legendy, karmieni byli mlody
Zeus i mlody Platon?,

- jeden z najcenniejszych produktéw zwierzecych wykorzystywanych przez czlo-
wieka3,

— pierwszoplanowy i najwazniejszy pszczeli wytwor?,

- ukoronowanie calej wigilijnej symboliki — naturalny dar, ktéry wszystkim do-
mownikom i pozostatym uczestnikom tej uroczystej wieczerzy zapewnial pelng
przychylnos¢ sit nadprzyrodzonychs,

- §rodek chronigcy przed demonami, pozywienie istot nadprzyrodzonych, dar
ofiarny, sktadana zmarlym ofiara, ulatwiajaca kontakty z zaswiatami®,

Uniwersytetu Zielonogérskiego” 2020, nr 6, s. 141-148. Propozycja sytuuje si¢ tez wérdd jej publika-
cji poswigconych wszechstronnie pojetym/ujetym warto$ciom - patrz K. Wegorowska, Kilka uwag
o0 bezcennych swiadectwach kulturowego dziedzictwa ludowego zwerbalizowanych w dwutygodniku
»Polskie Stroje Ludowe” z lat 2012-2013 (refleksje dialektologa-lingwokulturologa), [w:] Prace Aksjolo-
giczne. Jezyk - Literatura - Kultura, t. 2: Wartosci jezykowe i kulturowe obecne w czasopismiennictwie
polskim po roku 1989, red. M. Kaczor, A. Seul, Zielona Gora 2021, s. 145-168; eadem, Kobieta wszech-
stronna utrwalona na tamach dwunastego numeru ,, Mojej Przyjaciotki” z 25 czerwcea 1939 roku (uwa-
gi lingwistyczno-kulturologiczne), [w:] Prace Aksjologiczne. Jezyk - Literatura — Kultura, t. 1: Wartosci
jezykowe i kulturowe obecne w czasopismiennictwie polskim do roku 1989, red. J. Gorzelana, M. Kaczor,
A. Seul, Zielona Gora 2018, s. 183-200; eadem, ,, Mitos¢ zmienia oblicze $wiata...”. O aforyzmach z kom-
ponentem ,milos¢”, [w:] Zycie bez milosci jest (nie)mozliwe. Aspekty nie tylko jezykowo-literackie, red.
U. Kope¢, A. Kucharska-Babula, M. Bak, Rzeszow 2019, s. 38; eadem, Pigkno polskiej przyrody utrwa-
lone w werbalno-artystycznym tekscie Pawla Fabijatiskiego ,,30 najdzikszych miejsc w Polsce” (reflek-
sje lingwistyczno-kulturologiczne), [w:] Jezyk nasz ojczysty — prawda, dobro, pigkno, red. B. Taras,
M. Krauz, W. Kochmarska, Rzeszéw 2020, s. 159-172. Autorka opracowania dzigkuje Pani Inspektor
Justynie Gray z Lubuskiego Centrum Produktu Regionalnego w Zielonej Gérze oraz Lubuskiemu
Zwigzkowi Pszczelarzy w Zielonej Gorze za Ich zyczliwe zainteresowanie prowadzonymi przez nig
lingwokulturologicznymi badaniami nad lokalnym ,,ptynnym ztotem”

! Por. W. Kopalifiski, Stownik symboli, Warszawa 1990, s. 1990; A. Chenel, A.S. Simarro, Stow-
nik symboli, Warszawa 2008, s. 152.

2 Por. W. Kopalinski, Sfownik mitéw i tradycji kultury, Warszawa 1987, s. 696.

3 Por. M. Czekanski, S. Rusin, Miodolecznictwo, Krakow 2019, s. 9.

4 8. Klosiewicz, O. Klosiewicz, Przyroda w polskiej tradycji, Warszawa 2011, s. 242.

5 Por. R. Landowski, Swigteczne jescie, [w:] W kuchni i przy stole. Ksiénzka o jesciu na Kociywiu,
red. R. Landowski, Tczew 2000, s. 21.

6 Por. H. Szymanderska, Polskie tradycje Swigteczne, Warszawa 2008, s. 28.
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- wytwor $wietych pszczél, ktérych ,wszelkie surowce wigzaly sie z praktykami
obrzedowymi”” - leczeniem magicznym niektérych choréb lub, jako rekwizyty,
podczas zabiegdw dotyczacych $mierci;

3. definiowanego jako:

- ‘produkt z nektaru kwiatowego / soku kwiatow lub spadzi wytwarzany gléwnie

przez pszczoly, ktérego ogdlnostowianska nazwa jest poswiadczona od XIV w8,

‘produkt wytwarzany przez pszczoly wylacznie z nektaru kwiatéw (miody nekta-
rowe) lub spadzi (miody spadziowe)™,

‘produkt wytwarzany z nektaru i spadzi™®,

‘wyjatkowy naturalny produkt, sktadajacy si¢ z fruktozy, glukozy, niewielkich ilo$ci
zwyklego cukru (sacharozy) i innych cukréw, wody oraz kilku procent enzymow,
mineraléw i witamin’™,

‘mieszanina weglowodandw, gléwnie cukréw prostych, glukozy i fruktozy, w przy-
blizeniu 75%2,

- ‘zawierajacy cukry proste, witaminy, mikroelementy fatwo przyswajalny przez
ludzki organizm produkt wytwarzany przez pszczoly robotnice z nektaru roslin
lub spadzi jako pokarm dla rodziny pszczelej™s,

— pszczeli biopreparat, ktdry ,w dawniejszych czasach byt jedyng stodycza, jakiej
cztowiek moégl zasmakowa¢, wigc stanowil jeden z najcenniejszych pozytkéow
lesnych™.

Badania archeologiczne i entomologiczne dowodza, ze jako prawdziwy, piekny
i dobry produkt naturalny stanowit on cenny pokarm juz w neolicie, ,,a sfermentowany
prawdopodobnie pierwszy, wczesniejszy od wina napitek, ktorego spozycie zapewniato
wizje i blogostan, taczony z obecnoscig bogéw i transcendencjg™s.

Ten wyjatkowy, nacechowany od wiekéw prawda, dobrem i pigknem dar pszczét
na stale wpisat si¢ rowniez w historie polskiej kultury i rodzimych kulinariéw, gdyz

7 A. Zadrozynska, Powtarza¢ czas poczgtku, cz. I: O Swigtowaniu dorocznych swigt w Polsce, War-
szawa 1985, s. 59.

8 Definicje lekseméw przywotywanych w niniejszym opracowaniu zostaly ustalone i zmodyfi-
kowane na podstawie stownikéw jezyka polskiego, a takze specjalistycznych publikacji wymienio-
nych w bibliografii zamieszczonej na koncu artykutu.

9 J. Nowak, M. Piatek, Atlas pszczelarza, Warszawa 2018, s. 189; J. Nowak, M. Piagtek, M. Walero-
wicz, Pszczelarstwo, Warszawa 2020, . 362.

1©° M. Czekanski, S. Rusin, op. cit., s. 10.

. Petterson, Pszczoty. Opowies¢ o pasji i mifosci od najwazniejszych owadow na Swiecie, thum.
W. Bilinski, Krakow 2018, s. 168.

2 ]. Nowak, M. Piatek, M. Walerowicz, op. cit., s. 232.

3 Por. www.lzp.zgora.pl [dostep: 26.04.2021].

4 S, Klosiewicz, O. Klosiewicz, op. cit., s. 242.

5 Ibidem.
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stare tradycje polskiego pszczelarstwa kontynuuja dzi§ gospodarstwa pasieczne, rozsiane w rdz-
nych rejonach Polski. Najliczniejsze i najbardziej produktywne znajduja si¢ w Borach Dolno$la-
skich, na ziemi lubelskiej i Roztoczu, na Podlasiu i Kurpiach (tam odbywa si¢ doroczna impreza
»Kurpiowskie miodobranie’, na ziemi lubuskiej, w rejonie Dolnej Wisty i na Kaszubach, a takze
w Puszczy Drawskiej i w okolicach Drahimia (w wojewddztwie zachodniopomorskim). Wiek-
szo$¢ wytwarzanych tam miodéw zostata w latach 2005-2007 wpisana na Liste Polskich Produk-
tow Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wi,

Jak wynika z powyzej przytoczonej refleksji, ,ztoty cud Natury” stal sie pszczelim

produktem reprezentatywnym takze dla usytuowanej nad srodkowa Odrg — miedzy

Nysa Luzycka od zachodu, dolng Wartg na poéinocy, a Obrg, doplywem Warty, na

wschodzie — Ziemi Lubuskiej, ktorej tradycje pszczelarskie siegaja $redniowiecza?

i ktorej specyficzna lubuska kuchnia, ,,bazujaca na grzybach oraz owocach lesnych

z naszych laséw, rybach z naszych jezior, miodach z naszych pasiek, winie i piwie,

dopiero sie tworzy

»18

O prawdziwych, dobrych i pigknych zaletach lubuskich miodéw charakterystycz-

nych dla ,mlodego” lubuskiego regionu, a tym samym ,,tworzacych si¢ dopiero” lubu-

skich kulinariéw, przypominajg ponadto:

niespotykany w Europie, jedyny w swoim rodzaju, stanowiacy swoisty, pragma-
tyczny wrecz, przewodnik po najciekawszych winnicach, pasiekach i muzeach
regionu, powstaly w 2007 roku z inicjatywy Zielonogdrskiego Stowarzyszenia
Winiarskiego, Lubuskiego Zwigzku Pszczelarstwa oraz Wojewodzkiego Zwigzku
Pszczelarzy w Gorzowie Wielkopolskim blisko 200-kilometrowy Lubuski Szlak
Wina i Miodu obejmujacy ,,14 miejsc wartych odwiedzenia. Na turystéw czekaja
tam [...] pszczelarskie wyroby, siedem winnic oraz mozliwo$¢ przekonania sig jak
tradycja wpisuje si¢ w dzien dzisiejszy™;

zainicjowane przez Muzeum Etnograficzne — Skansen - Ochla, niecierpliwie ocze-
kiwane, celebrowane przez znawcéw i koneseréw lipcowe lub sierpniowe Swieto
Miodu, o ktérym, na podstawie ekscerpowanych przewodnikéw kulinarnych i ar-
tykutéw z lokalnej prasy, wiadomo, ze:

Skansen w Ochli organizuje Swieto Miodu, podczas ktérego pszczelarze z calego regionu prezen-

tuja swoje wyroby. Dzieki wykladom na temat wszechstronnego zastosowania produktow pszcze-
lich, ktére propaguja zdrowy styl zywienia, Swieto Miodu ma réwniez wymiar edukacyjny>°;

ski,

16 B. Ogrodowska, Tradycje polskiego stotu, Warszawa 2010, s. 159-160.

7 Por. www.lzp.zgora.pl [dostep: 26.04.2021].

8 Niezwykte i tajemnicze smaki Ziemi Lubuskiej. Poznajemy lubuskg kuchnig, red. D. Chajew-
Zielona Gdra 2012, s. 8.

9 Lubuskie podroze ze smakiem, Zielona Gora-Bydgoszcz 2008, s. 20. Patrz tez.: I. Byszewska,

G. Kurpinska, Polskie smaki, Poznan 2012, s. 238; Niezwykle i tajemnicze smaki..., s. 49; mapa Lubu-
ski Szlak Wina i Miodu, Zielona Gora 2014.

20 Lubuskie podroze..., s. 28.
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Stodko w skansenie. W niedziele, 28 sierpnia, w godzinach 11.00-17.00, Muzeum Etnograficz-
ne zaprasza na ,,Swieto Miodu” — Nawigzuje ono do kultury ludowe;j i jest prezentacja tradycji
i terazniejszo$ci zwigzanej z pszczelarstwem - ttumacza organizatorzy. W programie degusta-
cje mioddw, prezentacje sprzetu pszczelarskiego, pokazy tradycyjnego pozyskiwania miodow?';

Slodkie swigto w skansenie! Trwa odliczanie do jednego z najstodszych $wiat w regionie. Pod-
czas tegorocznego ,Swieta Miodu” czeka nas sporo atrakcji, m.in. jarmark rekodzieta ludowe-
go oraz sztuki rzemieslniczej. Muzeum Etnograficzne w Zielonej Gorze z siedzibg w Ochli za-
prasza 8 i 9 lipca w godzinach 11.00-17.00 na ,,Swieto Miodu”. Wydarzenie nawigzuje do kultury
ludowej i jest przede wszystkim prezentacja tradycji oraz terazniejszosci zwigzanej z pszczelar-
stwem. Przez dwa dni skansen bedzie miejscem spotkan milosnikow rekodzieta, sztuki ludowej
i nieprofesjonalnej, smakoszy regionalnych potraw oraz miodu, a w niedziele skansen zamieni
sie réwniez w kraine tanca i $piewu. W programie przewidziane s3 takze degustacje najlepszych
gatunkéw miodow, wystawa sprzetu pszczelarskiego, pokazy tradycyjnego pozyskiwania miodu,
w tym bartnictwa. Goscie beda mogli pozna¢ zastosowanie produktéw pszczelarskich w lecznic-
twie ludowym, kosmetyce, i w kuchni przy przygotowywaniu potraw. W chacie z Krélowa Remi-
giusz Dutkowiak zademonstruje odwirowywanie miodu. [...] Miéd w wielu domach jest pierw-
szym produktem, po ktdre sigga si¢ w przypadku przezigbienia. Nie bez przyczyny. [...] Ponadto
midéd pomaga w leczeniu ran i poprawia trawienie oraz wchtanianie pokarméw - dzigki zawar-
tosci enzymow, soli mineralnych i kwaséw organicznych. Zbawienne wlasciwosci miéd zawdzie-
cza zawartosci duzej ilosci cukrow — glukozy i fruktozy. Obecna w miodzie acetycholina bardzo
dobrze dziala na krgzenie krwi, obniza tez ci$nienie®2.

- unikatowe bartnicze / bartnickie i pszczelarskie desygnaty / denotaty zgromadzone
w pszczewskim Skansenie Pszczelarskim, przekonujace

o tym, ze tradycje pszczelarstwa na Ziemi Lubuskiej siegaja odleglych lat. Zgromadzone tu eks-
ponaty, z ktérych wiele pochodzi sprzed ponad dwoch wiekéw, dokumentujg historie pszcze-
larstwa, rozwoj i czasy wspoélczesne. Stare ule, koszki, ktody, unikatowe barcie — ule wydrazone
z pni drzew, zdobione rzezbami — opowiadajg o pracy bartnika i pszczelarza®;

- uroczyscie obchodzony wrzesniowy Jarmark Miodowy organizowany przez Mu-
zeum Lubuskie im. J. Dekerta, a takze Jarmark Miodny Swietego Michata w Go-
rzowie Wielkopolskim, Lubuskie Miodobranie w Lubiszynie, Jarmark Miodowy,
Jarmark Magdalenski, Swigto Miodu, Lubuskie Swiqto Chleba w Bogdancu, Targi
Jadta w Wielistawicach;

- prestizowa Lista Produktéw Tradycyjnych, dzieki ktérej ,,przyznawane s3 zna-
ki potwierdzajace wysoka jakos¢ wyrobéw rolno-spozywczych pochodzacych
z konkretnych regiondw, jak tez wytwarzanych przy zastosowaniu tradycyjnych

21 Lacznik Zielonog6rski’, 19 sierpnia 2016, s. 7.

22 Naszemiasto.pl, 6 lipca 2017 s. 5 [dostep: 26.04.2021].

23 Lubuskie podréze..., s. 28; ule ‘pomieszczenia dla pszczot zbudowane z drewna lub innych ma-
terialéw (np. stomy) w réznych systemach’; kdszki ‘ule wyplatane ze stomy w ksztalcie dzwonu lub
walca sfomiane ule nierozbieralne’; kfody ‘najprostsze ule nierozbieralne, wykonane z klocéw drew-
na, barcie ‘pomieszczenia dla pszczot w zywych rosngcych drzewach, pniach wypréchniatych lub
wydlubanych (wydzianych) przez bartnika’; bartnik ‘cztowiek trudnigcy sie hodowla pszczot w bar-
ciach’; pszczelarz ‘cztowiek trudniacy si¢ hodowla pszcz6t w ulach’
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metod”># i na ktdra, oprdcz schabu tradycyjnego stubickiego, kapusty kwaszonej

nadnoteckiej, bochna chleba starowiejskiego, strudli, chleba z dodatkiem nasion

Inu, chleba domowego na zakwasie, paschy / paski bukowinskiej, piwa wschow-

skiego, wina gronowego, jarzebiaku, jarzebiaku na winiaku, wpisane zostaly: miéd

wielokwiatowy takowy z Doliny Noteci, miéd akacjowy z Przylepu, miéd lipowy
magdalenski z Pszczewa, midéd nektarowo-spadziowy z Gostkowic i ich okolic,
lubiszyniski midd rzepakowy z gminy Lubiszyn, miéd wielokwiatowy z Doliny

Warty, ziotomidéd pokrzywowy, midd pitny tréjniak, ocet jablkowo-miodowy;

- bedace przyczynkiem niniejszych rozwazan uwagi o prawdziwych, dobrych i piek-
nych lubuskich miodach zwerbalizowane w wybranych kulinarnych opracowaniach

o regionalnych specjalach Ziemi Lubuskiej.

Celem, a tym samym przedmiotem szkicu jest zatem lingwistyczno-kulturologicz-
na refleksja o lubuskich miodach opisanych w lokalnych, jak réwniez ogélnopolskich
kulinarnych bedekerach, lubuskim ,,ptynnym zlocie”, ktérego unikatowos¢ sprawia, ze
otrzymywane tu jego rodzaje / gatunki / odmiany obdarzane sa jezykowymi wyrézni-
kami sygnujacymi ich prawdziwe, dobre i piekne walory specyficzne dla konkretnych
pszczelarskich produktéw, pochodzacych z okreslonych fizjograficzno-biologicz-
no-kulturowych lubuskich makro- i mikroprzestrzeni. Owa lingwistyczno-nazewnicza
prawidlowos¢, potwierdzajaca to, ze

lingwistyka byla i bedzie nauka empiryczna. Nie moze istnie¢ bez danych jezykowych, ale te dane

to nie tylko fakty o charakterze zewnetrznym (materiat jezykowy), lecz takze — jak w lingwisty-

ce kognitywnej - struktury wiedzy. Charakterystyka jezyka wymaga siegnigcia do myslenia, od-

wolania do kontekstu spofecznego i kulturowego. I na odwrdt — w miare pelna eksplikacja tych
ostatnich nie jest mozliwa bez przywolania jezyka,

>4 Niezwykle i tajemnicze smaki..., s. 9, 49; ,,Lista Produktéw Tradycyjnych Ministerstwa Rol-
nictwa i Rozwoju Wi - katalog polskich produktéw tradycyjnych. Na liste trafiaja tylko produkty
i potrawy wyjatkowe: regionalne specjaly, majace dluga historie, wytwarzane w miejscu swego po-
chodzenia, zgodnie z przekazywanymi z pokolenia na pokolenie recepturami. Wnioski o wpisanie na
liste producenci tradycyjnej zywnosci skladaja w swoim urzedzie marszalkowskim. Pozytywnie zwe-
ryfikowane (z opinia marszaltka oraz Izby Gospodarczej), przesylane sa Ministrowi Rolnictwa i jego
decyzja produkt zostaje wpisany na liste. Od 2004 roku wpisano na nig ponad 200 produktéw (chle-
by i rézne wypieki, wedliny, sery, oleje, nalewki, miody nektarowe i pitne, pierogi, owoce, przetwo-
ry spizarniane i wiele innych - uznanych tradycyjnych polskich specjalnosci), w wiekszosci zgtasza-
nych i prezentowanych na konkursie «Nasze Kulinarne Dziedzictwo». Okazalo sig, ze przywolywane
z przeszlosci tradycyjne produkty, technologie i potrawy to prawdziwe skarby, ciagle bedace chlubg
zaréwno dobrego, ambitnego gospodarstwa i kuchni domowej, jak i lokalnej, oryginalnej kuchni re-
stauracyjnej. Moga wzbogaci¢ oferte turystyczna i handlowa, sta¢ sie wymiernym Zrédlem wymier-
nych korzysci i wizytéwkg regionéw” — B. Ogrodowska, op. cit., s. 349.

* S. Gajda, Jezyk - jezykoznawstwo - polonistyka, [w:] Polonistyka w przebudowie, t. 1: Literatu-
ra - wiedza o jezyku — wiedza o kulturze - edukacja. Zjazd Polonistow, Krakow 22-25 wrze$nia 2004,
red. M. Czerminska, Krakéw 2005, s. 34 — przytoczenie za M. Kaczor, ,,Grzechy rzucajg dtugie cienie”.
Co myslimy uzywajgc stowa grzech w dyskusjach publicznych (na przyktadzie , Tygodnika Powszechne-
g0”), [w:] Prace Aksjologiczne. Jezyk — Literatura - Kultura, t. 2: Wartosci jezykowe i kulturowe..., s. 57.
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dotyczy bowiem:

a)

b)

c)

miodu wielokwiatowego fgkowego z Doliny Noteci /| wielokwiatowego tgkowego
miodu z Doliny Noteci*S:

Dzikie rosnace taki, porastajace Doling Noteci migdzy Santokiem a Drezdenkiem, stwarzajg zna-
komite warunki dla rozwoju pszczelarstwa. Mala aktywno$¢ rolnicza i przemystowa na tych te-
renach gwarantuje czysto$¢ i wysoka jako$¢ zbieranego przez pszczoly nektaru. Totez nie dziwi,
ze wlasnie wielokwiatowy, lakowy midd, stat si¢ kolejnym Produktem Tradycyjnym regionu tym
bardziej, ze pszczelarstwo na terenach nadnoteckich ma réwniez wieloletnia i bogata tradycje.
Mozna si¢ o tym przekona¢ odwiedzajac Muzeum Puszczy Drawskiej i Noteckiej w Drezdenku.
W sklad ekspozycji ilustrujacej rozwoj pszczelarstwa wchodzg miedzy innymi barcie i ule rdz-
nego ksztaltu. [...] Miéd wielokwiatowy fakowy z Doliny Noteci (produkowany przez Wiesta-
wa Dutka z Gospodarstwa Rolno-Pszczelarskiego w Gralewie) - bardzo stodki, a jednoczesnie
ostry, przechowujacy w swoim zapachu won kwitnacych kwiatéw i roélin - wystepuje w dwdéch
postaciach: ptynnej zwanej patoka i statej (skrystalizowanej), okreslanej mianem krupcu. Barwa
jest rowniez niejednolita: w zaleznosci od rodzaju okresu kwitnienia roélin, z ktérych pszczoly
zbierajg nektar, midéd bywa bardzo jasny, ciemnozétty lub ciemnobrazowy. [...] W pierwszym
z o$rodkéw, [Gospodarstwo Rolno-Pszczelarskie Wiestawa Dudka z Gralewa w gminie San-
tok — K.W.], otrzymywany tam wielokwiatowy takowy miéd z Doliny Noteci - ktéry mozna ku-
pi¢ réwniez od producenta — w uznaniu dla waloréw smakowych i zdrowotnych zostal wpisany
na Liste Produktéw Tradycyjnych®; Midd wielokwiatowy takowy z Doliny Noteci pozyskiwa-
ny z pozytkéw rosnacych na terenie rozciagajacym si¢ od Santoka do Drezdenka w wojewodz-
twie lubuskim. Pionierami pszczelarstwa na ziemiach nadnoteckich byli Stanistawa Sobolewska
oraz Ludwik Majos?®;

miodu lesnego wielokwiatowego z laséw lubuskich: ,Wiestaw Dudek z Gralewa «Miéd
le$ny, wielokwiatowy z laséw lubuskich»”29;
miodéw pozyskiwanych w nadwarciansko-sulecinskiej pasiece Dutkowiak:

Podstawg zbioréw w Gospodarstwie Pszczelarskim ,,Dutkowiak” s3 dominujgce obszary lesne
obfitujace w zdarzenia akacjowe, nieuzytki rolne bogate w ziota i nektarujace chwasty (m.in.:
oset, lopiany, ostrzen warzywny, krwawnice purpurows, marchwice, sadziec konopiasty). Nad-
warcianskie aki ukwiecone mniszkiem, wrzosowiska i siedliska lipy dopelniaja baze¢ pozytko-
wa. Réznorodnos¢ pozytkéw i troska o jakos¢ to podstawa doskonalego smaku i wysokich wa-
loréw odzywczych miodéw ,,Dutkowiak’, niezbednych w codziennej diecie czlowieka dbajacego
o zdrowie i wlasciwe odzywianie. Specjalno$cig pasieki ,, Dutkowiak” sg miody kremowane. Roz-
lewane na zimno, skrystalizowane drobnoziarniécie, prawie mastowo, zadowola najwybredniej-
szych smakoszy miodu®°.

26 Symbol // w niniejszym opracowaniu uwydatnia wariantywne nazwy / okreslenia / miana lu-

buskich miodéw.

7 Lubuskie podréze..., s. 28; patoka ‘mi6éd oczyszczony z wosku, $ciekajacy ze zmiazdzonych

plastréw, albo z nich wytapiany; miod bedacy jeszcze w stanie cieklym; ptynny miéd pszczeli; miod
plynny’; krupiec ‘midd skrystalizowany, majacy stata postaé, zwykle jasniejszy od miodu ptynnego;
midd juz zestalony wskutek krystalizacji

28 K. Ziota-Zemczak, Smakuj Polske. Regionalne specjaty i tradycje kulinarne. Wielka ksigga pro-

duktéw regionalnych, Bielsko-Biala 2016, s. 236.

29 Lubuskie podroze..., s. 96.
39 Ibidem.
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Prymarnymi biopreparatami w sulecinskim gospodarstwie pszczelarskim sg jednak
miody wielokwiatowe, reprezentowane przez midd tgkowy z Ujscia Warty |/ miéd wie-
lokwiatowy z tgk Ujscia Warty /| miéd wielokwiatowy z tgk Parku Narodowego Ujscie
Warty /| miod wielokwiatowy z tgk Parku Krajobrazowego i Narodowego Ujscie Warty
/I miéd wielokwiatowy z Doliny Warty i pozyskiwany - z zachowaniem tradycyjnych
receptur — réwniez w nadwarcianskiej wsi Gostkowice, powstaly z nektaru roslin
miododajnych oraz spadzi iglastej lub li§ciastej miod nektarowo-spadziowy // miod
spadziowo-tgkowy /| nadwarciaiski miéd nektarowo-spadziowy:

Wiekszo$¢ miodéw, ktére okreslamy jako gatunkowe sa w pewnej mierze wielokwiatowymi i od-
wrotnie wielokwiatowe mogg zbliza¢ si¢ do gatunkowych lub taczy¢ ich cechy. Czgsto midd ten
wykazuje zdecydowane walory lecznicze, ale trudno okresli¢ obszary szczegétowych zastosowan
ze wzgledu na jego zrdznicowanie. Najczesciej poleca si¢ je do zastosowan ogolnych wzmacniajg-
cych organizm, a w przypadku schorzen alergicznych poleca si¢ zZucie plastra z miodem. W Go-
spodarstwie Pszczelarskim ,,Dutkowiak” otrzymywany jest wyjatkowy rarytas: miod wielokwia-
towy z tak Parku Narodowego Ujécie Warty. Gdy pszczoly doniosa troche spadzi wystepuje on
pod nazwg nektarowo-spadziowy. Swoja specyfike midd ten zawdzigcza pozyskiwaniu pozytku
z wierzby, topoli, klonu, leszczyny, trzciny z nadwarcianskich tak, kwiatéw lakowych oraz wod-
nych, jak grzybien bialy, grazel z6tty. Spadz trzcinowa i nektar kwiatowy decyduja o specyfice
nadwarcianskiego miodu nektarowo-spadziowego, ktéry taczy w sobie wlasciwosci lecznicze
miodéw nektarowych z aktywno$cig antybiotyczng miodéw spadziowych. Jest to miéd wysoko-
enzymatyczny o niepowtarzalnym bogactwie flawonoidéw z dziko rosnacych roélin takowych.
Miéd ten zostal nagrodzony najwyzszym wyrdznieniem ,,Perta” w ogélnopolskim konkursie na
najlepszy produkt regionalny ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo™".

Sulecinska rodzinna pasieka Remigiusza Dutkowiaka oferuje ponadto: midd wielo-
kwiatowy kremowy, ktérego pozytek dominujacy stanowi lipa z btawatkiem, miod wie-
lokwiatowy, ktérego pozytkiem dominujacym jest mniszek lekarski, miéd wrzosowy,
pierzga w miodzie. Znamiennym werbalnym wyréznikiem owych nadwarciansko-su-
lecinskich pszczelich daréw jest dodatkowa informacja utrwalona na sygnujacych je
etykietach, ‘tu: nalepkach na stoikach z nazwami zawartych w nich miodéw, nazwa
pasieki, imieniem i nazwiskiem jej wladciciela, adresem, numerem weterynaryjnym,
uwagami o jego przechowywaniu, procesie krystalizacji’ <fr.>. Widniejacy na nich

3 Ibidem; ,Ogdlnopolski doroczny konkurs «Nasze Kulinarne Dziedzictwo» (NKD) zapoczat-
kowany w 2000 roku przez dwutygodnik «Gospodyni Modna» wspierany i realizowany wspdlnie
z Fundacja Funduszy Wspdlpracy — Agrolinia 2000, pdzniej fundacje «Agro-smaka» oraz Redak-
cje Rolng Polskiego Radia, Polska Izbe Produktu Regionalnego i Lokalnego. Od poczatku inicjaty-
we wspieraja urzedy marszalkowskie i lokalne o$rodki doradztwa rolniczego. [...] Sposréd wnio-
skow i produktéw zgtoszonych przez wytwoércow indywidualnych, spétdzielnie i niewielkie zaktady
rzemieslnicze zakwalifikowano 2000 produktéw; ok. 200 nagrodzono w finalach regionalnych; kil-
kadziesigt produktéw «najlepszych z najlepszych» uhonorowano specjalnymi, prestizowymi, przy-
znawanymi kazdego roku nagrodami i statuetkami: «Perla Kulinarna» oraz «Klucz do Polskiej Spi-
zarni»”- B. Ogrodowska, op. cit., s. 348.
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odtoponimiczny przymiotnik lokalistyczny (przydawka lokalistyczna)3* polski dopre-
cyzowuje bowiem nazwe kraju pochodzenia miodéw otrzymywanych w tym lubuskim
pszczelarskim gospodarstwie, np.: polski midd pszczeli nektarowy wielokwiatowy kre-
mowy pozytek dominujgcy lipa z blawatkiem, polski midd pszczeli nektarowy wrzosowy;
d) Iubuskich miodow akacjowych, ktorych geneza nawigzuje do faktu, ze

Lubuskie - i stusznie - kojarzy si¢ z lasami i jeziorami. A jednych i drugich tu wiele. Jest Puszcza
Rzepinska, zwana tez Puszcza Lubuska, Puszcza Gorzowska (Puszcza Barlinecka), Puszcza Draw-
ska, cze$¢ Bordw Zielonogodrskich i Puszczy Drawskiej. Sg to gtdwnie lasy i bory mieszane. Ro-
sna w nich akacje, sosny, buki, deby, $wierki, graby, wiazy, brzozy, olchy czarne, wierzby i klony?.

Miéd akacjowy to specjalno$¢ Edwarda Derenia z Rzepina szczycacego si¢ ,,miodem
akacjowym z Puszczy Rzepinskiej™34, a takze pszczelarzy specjalizujacych si¢ w miodzie

pozyskiwanym z kwiatéw robinii akacjowej, ktorej najwiekszy jednogatunkowy las znajduje sie
w Cigacicach pomiedzy Sulechowem a Zielona Goéra. Inhibina bedaca sktadnikiem tego mio-
du przyczynia sie do tego, iz dziata on bakteriostatycznie. Dzieki niej midd jest skutecznym le-
kiem na przezigbienie i stany zapalne gardla. Polecany jest on tez na wszelkiego rodzaju zabu-
rzenia przewodu pokarmowego3s;

e) lipowego miodu magdaletiskiego /| miodu lipowego magdaleriskiego, ktory, podobnie
jak stuletnie dzi$ lipy, wpisuje sie w pszczewskie tradycje pszczelarskie. W Pszczewie
bowiem

odbywa si¢ Jarmark Magdalenski, podczas ktérego prezentowany jest stynny lipowy miéd mag-
dalenski oraz produkty wytworzone na jego bazie. [...] Mi6d lipowy magdalenski otrzymywany
jest w okresie kwitnienia pszczewskich lip, od czerwca do lipca. [...] To miéd bogaty w enzymy,
olejki eteryczne, flawonoidy, glikozyd, garbniki, kwasy organiczne. Jest stosowany w lecznictwie
i produkeji zywnosci. Jedzony systematyczne uodparnia od przeziebien®®; Miéd lipowy magda-
leniski wytwarzany w Pszczewie. Bogaty jest w enzymy, w tym lizozym o wlasciwoéciach anty-
biotycznych, silnie dzialajgcy na drobnoustroje. Wystepujg w nim m.in. olejki eteryczne, flawo-
noidy (rutyna), glikozyd, garbniki oraz kwasy organiczne: chlorogenowy, kumarowy i kawowy?;

f) lubiszyniskiego miodu rzepakowego, ktory

32 Przymiotnik lokalistyczny, przydawka lokalistyczna — terminy zaproponowane i wprowadzone
do jezykoznawstwa przez autorke artykutu, stosowane przez nig na okreslenie rodzaju przymiotni-
ka oraz rodzaju przydawki oznaczajacych, nazywajacych, wyrézniajacych osobe, desygnat, zjawisko
charakterystyczne tylko dla pewnego miejsca, przestrzeni, miejscowosci <lac. loctis> — patrz K. We-
gorowska, Jezykowe swiadectwa kultury i obyczajowosci Kresow Pétnocno-Wschodnich utrwalone we
wspomnieniach ich bylych mieszkarncéw, Zielona Gora 2004, s. 131, 69-71.

33 1. Byszewska, G. Kurpinska, op. cit., s. 239.

34 Lubuskie podréze..., s. 91.

3 K. Ziola-Zemczak, op. cit., s. 236.

Lubuskie podroze..., s. 28.

37 K. Ziola-Zemczak, op. cit., s. 236. W przytoczonym cytacie — w nazwach kwaséw organicz-

nych - zachowano utrwalong w nim grafi¢ i ortografie.



144

Katarzyna Wegorowska

g

a)

b)

<)

uchodzi za bardzo popularny na terenie wojewodztwa lubuskiego, a tradycja lubiszynskiego mio-
du rzepakowego zwigzana jest z péInocnokresowymi Baranowiczami (obecnie Bialorus), kie-
dy to pochodzacy stamtad przesiedlency w 1946 roku przywiezli w Lubuskie kilka uli - zaczg-
tek pdzZniejszej pasieki. Ten jasnozolty, o woni rzepaku, lekko kwasny midd charakteryzuje sie
najwyzsza zawartoscia glukozy i aminokwaséw. Wyrdznia si¢ wlasciwo$ciami regenerujacymi.
Budzi duze zainteresowanie podczas Lubuskiego Miodobrania w Lubiszynie, Jarmarku Miod-
nego Swietego Michata w Gorzowie Wielkopolskim, Lubuskiego Swieta Chleba w Bogdaricu®®;

Miodu Zielonogorskiego — pszczelarskiego specjatu przygotowywanego przez Bro-
nistawe Pretkowska z Zielonej Gory3.

W te nazewniczg tendencje wpisujg sie tez:

Miody Nocon, z ktorych werbalnej charakterystyki wynika, ze

na kondycje lubuskiego pszczelarstwa wskazujg dzi§ dwa osrodki: Gospodarstwo Rolno-Pszcze-
larskie Wiestawa Dudka z Gralewa w gminie Santok oraz Miody Nocon ze Swidnicy kolo Zielo-
nej Gory. [...] Drugi osrodek prowadzi rodzinna firma zajmujaca si¢ od prawie 30 lat pszczelar-
stwem. Efektem jej dzialalno$ci s3 Miody Nocon oraz szereg innych produktéw: wosk pszczeli,
pytek kwiatowy, propolis i napdj miodowo-owocowy+°;

miéd wielokwiatowy z Lubicza, ktéry kupimy,

podrézujac drogami gorzowskiego powiatu, [gdzie — K.W.] mozna spotkac osoby sprzedaja-
ce midd z wlasnych pasiek. Tych w regionie nie brakuje. Na zdjeciu midéd wielokwiatowy z Lu-
bicza autorstwa Henryka Mytowskiego, ktory podziwia¢ mozna bylo na Targach Jadta w Wie-
listawicach#

midd rzepakowy, reklamowany jako produkt polski z ekologicznych terenéw Ziemi
Lubuskiej, przygotowywany przez zielonogérska Pasieke Rodzinng Roberta Bry¢ki;
pochodzacy z Dabia midd spadziowy debowy, bedacy specjalno$cig Pasieki Ro-
dzinnej Stanistawa Kaminskiego, ktory ,otrzymuje sie z rosnacych na posesji
i w okolicy okazalych debow”. Ten rodzaj / ta odmiana lubuskiego miodu po-
twierdza biologiczny fakt, ze ,niektére gatunki debéw mogg mieé znaczenie jako
roéliny miododajne. Wytwarzaja one spadz (tzw. ros¢ miodowa)”42. Debska Pasieka
Kaminskiego oferuje ponadto miody wielokwiatowe, akacjowe, klonowe, lipowe,
rzepakowe i wrzosowe.

Mieszcza sie w niej takze:

kreowany przez Przemyslawa Karwowskiego z Zielonogorskiego Stowarzyszenia
Winiarskiego w Zielonej Gorze ,, Lubuski miéd pitny” |/ lubuski miod pitny // ,,tréj-

38 Lubuskie podréze..., s. 28.

39 Ibidem, s. 96.

4% Tbidem, s. 28.

41 Niezwykte i tajemnicze smaki..., s. 18.

42 Niezwykle i tajemnicze miejsca w naszych lasach, red. D. Chajewski, Zielona Géra 2011, s. 41.
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b)

d)

niak winogronowy” // tréjniak winogronowy* skomponowany z: naturalnego miodu,
drozdzy miodowych wysokiego odfermentowania, przypraw ziotowych i korzen-
nych (gozdzikéw, cynamonu, gatki muszkatotowej lub imbiru), sokéw naturalnych
lub $wiezych owocow.

Jest on réwniez obdarzany mianem midd pitny sycony, ‘nap6j alkoholowy otrzy-
mywany przez fermentacje miodu pszczelego rozcienczonego wodg, z dodatkiem
sokow owocowych, przypraw, zidt; napdj alkoholowy wytwarzany z wody i sfermen-
towanego miodu, czym nawigzuje do tradycji, wedlug ktorej ,,Polska i Litwa to bez-
sprzecznie najwigksi do dzi$ producenci, a chyba i konsumenci pitnych miodow”44.
Jezykowe sygnatury tréjniak // miéd pitny /| miéd pitny sycony odnoszg sie bezpo-
$rednio do

ustalonego wedlug tradycji sktadu i sposobu produkeji brzeczki, sktadajacej sie z jednej czesci
miodu i dwoch czesci wody. Trdjniak jest miodem pitnym, klarownym napojem fermentowanym
z brzeczki miodowej, dlugo tez dominuje w nim smak i aromat tego surowca. Moze by¢ wzboga-
cony o rozne przyprawy. Ma kolor od ztocistego do ciemnobursztynowego (w zaleznosci od ga-
tunku miodu uzywanego do produkgji). Zawarto$¢ alkoholu waha si¢ od 12 do 15%. Tréjniak ma
charakterystyczna lepka i ptynng konsystencje, co odrdznia go od pozostatych gatunkéw mio-
dow pitnych (czworniaka i dwojniaka)*s;

specjal autorstwa Jana Swierpo - piotunéwka na miodzie*®, ‘tu: wzbogacana mio-
dem nalewka spirytusowa na piotunie Artemisia absinthium, wieloletniej roslinie
z rodziny ztozonych, o silnej, ostrej woni; uzywanej do wyrobu likieréw, wodek,
wermutow’s

ziotomidd pokrzywowy, ktdrego

tradycja tworzenia siega czasow przybycia na te [lubuskie - K.W.] ziemie ludnosci z Kreséw
Wschodnich. Ze wzgledu na skape pozytki pszczelarze zaczgli korzysta¢ z doswiadczen farma-
ceutéw, botanikéw i rozpoczeli wytwarzanie ziotomiodéw. Sok pokrzywowy, powstaly z ogél-

nodostepnych roslin, konserwowano syropem cukrowym i podawano pszczotom do przero-
bienia4’;

przygotowywany w Gospodarstwie Agroturystycznym ,,Nad Bobrem” u Mirostawy
i Jerzego Stachurskich z Bobrowic krupnik litewski na miodzie, ‘tu: nawigzujacy do
tradycji ,,piekielnego” litewskiego napoju mysliwskiego z goracej gorzalki, palonej
z korzeniami, napdj alkoholowy, zazwyczaj 40-procentowy, sporzadzany na spiry-
tusie lub wddce, miodzie i korzeniach, podawany i pity zwykle na goraco'*;

4 Lubuskie podréze..., s. 96.

44 8. Klosiewicz, O. Klosiewicz, op. cit., s. 242.
4 K. Ziota-Zemczak, op. cit., s. 104-105.

48 Lubuskie podréze..., s. o1.

47 K. Ziota-Zemczak, op. cit., s. 236.

48 Por. Lubuskie podroze..., s. 91.
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e) ocet jabtkowo-miodowy bedacy wynikiem interakeji kulturowych zaistniatych
na terenie wojewddztwa lubuskiego. Wytwarzany jest obecnie przez wiele rodzin
utrzymujacych kontakt z kresowiakami”.

Wymienione w ostatniej grupie miodne produkty i wyrézniajace je nazwy dowo-
dza, ze

przez [ponad - K.W.] 70 lat na Ziemi Lubuskiej uksztaltowalo sie nowe spoleczenstwo, ktore,

mimo réznic kulturowych i obyczajowych, musiato nauczy¢ si¢ Zy¢ obok siebie, stworzy¢ od nowa

swoja ,mala ojczyzng”. Takze kulinarng. Obok siebie istnialy stare receptury, ktdre zostawiali na

tych ziemiach ich dawni niemieccy mieszkancy i te przywiezione przez osadnikéw z réznych re-

gionéw Polski. Odrodzila si¢ pigkna tradycja tych ziem - winiarstwo, a takze sycenie miodow
pitnych i warzenia niepasteryzowanego piwas°.

Znamienng cecha pasiek zalozonych na Ziemi Lubuskiej jest natomiast to, ze
przygotowujg one dobre i réznorodne miody wysokiej jakos$ci, o wielu smakach.
Przekonujg o tym miana produktéw wytwarzanych przez ,,lubuskie” pszczoty miodne,
jak: lubuski miéd akacjowy, ‘powstajacy z nektaru kwiatéw robinii akacjowej (Robinia
pseudoacacia), przezroczysty, $nieznobialy, jasnostomkowy; stodki, fagodny, mdly,
o zapachu przypominajacym won kwitnacych gron robinii akacjowej, lubuski miéd
gryczany, ‘powstajacy z nektaru kwiatow gryki zwyczajnej (Fagopyrum sagittatum),
brazowy, ciemnobrazowy, bursztynowy, bardzo ciemny, o barwie mocnej herbaty;
stodki, ostry, lekko piekacy, o intensywnym zapachu kwitnacej gryki, lubuski miod
klonowy, ‘pozyskiwany z kwiatow klonéw (Acer), dos¢ ciemny, lubuski miéd lipowy,
‘powstajacy z nektaru kwiatéw lip (Tilia), bardzo jasny, zielonkawozolty, ztocistozot-
ty, jasnobursztynowy, lekko kremowy o szarym odcieniu; stodki, do$¢ ostry, lekko
gorzkawy, pikantny, wyrdzniajacy si¢ silnym aromatem przypominajacym zapach
kwitnacej lipy’, lubuski miéd mniszkowy, ‘powstajacy z nektaru kwiatéw mniszka
pospolitego (Taraxacum officinale), jasnozotty, troche mdlawy, pachnacy kwitngcym
mniszkiem pospolitym, lubuski miéd rzepakowy, ‘powstajacy z nektaru kwiatow rze-
paku (Brassia napus), bezbarwny, lekko stomkowy, bialokremowy, jasnozolty z lekkim
odcieniem zielonkawym; stodkawo mdly, o zapach kwitnacego rzepaku, lubuski miod
wielokwiatowy, ‘powstajacy z nektaru kwiatow wielu roélin, jasno lub ciemnobrazowy,
od jasnokremowego do herbacianego, o barwie i smaku uzaleznionych od gatunkéw
roélin oblatywanych przez pszczoly), lubuski miéd wrzosowy, ‘powstajacy z nektaru
kwiatéw wrzosu zwyczajnego (Calluna vulgaris), z6tobrazowy, bursztynowoczerwony;
malo stodki, o zapachu kwitngcego wrzosu, lubuski miod spadziowy // lubuski miod
lesny, ‘midd o niezbyt silnym aromacie, barwy od niemal biatej do brunatnozielon-

49 Ibidem, s. 239.
50 1. Byszewska, G. Kurpinska, op. cit., s. 239.
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kawej z odcieniem szarym produkowany przez pszczoly miodne na spadzi, stodkiej
cieczy wystepujacej na wierzchniej stronie lisci lipy, debu i leszczyny albo na iglach
i gatazkach drzew iglastych, wydzielanej przez mszyce i czerwie; soku z ro$lin najpierw
przetworzonego przez mszyce, wydalonego przez nie w postaci stodkiej rosy, nastepnie
zebranego przez pszczoly i przetworzonego przez nie na miéd spadziowy; odchodach
wydzielanych na liSciach przez mszyce i czerwce w postaci stodkiej cieczy; substancji,
ktorej sktadnikiem bywa tez sok komérkowy roélin wyciekajacy z miejsc naklutych
przez szkodniki’®', oraz lubuski miéd spadziowy debowy, ‘powstajacy réwniez dzieki
mszycom, czerwcom lub miodunkom, ktére wysysaja sok roslinny debow (Quercus),
ktory po przetworzeniu wydzielaja w postaci kropelek stodkiej cieczy, tzw. rosy / rosy
miodowej, a takze lubuskie miody kremowane /| lubuskie miody kremowe, ‘mechanicznie
utarte w stanie poczatkowej krystalizacji’2.

Z dotychczasowych rozwazan, celowo inkrustowanych starannie wyekscerpo-
wanymi jezykowo-kulturologicznymi §wiadectwami / jezykowo-kulturologicznymi
»danymi” - ,,miodowo-pszczelarskimi” nazwami, werbalnymi przyktadami / cytatami /
egzemplami, bedekerowymi uwagami po$wieconymi prawdom o lubuskich miodach
wynika, ze oddajace ich naturalne piekno i dobro okreslenia, podobnie jak werbalne
sygnatury innych, bazujacych na nich, lubuskich miodnych produktéw utrwalonych
w wybranych, kulinarnych opracowaniach o regionalnych specjatach Ziemi Lubuskiej,
to miana:

- odapelatywne: miod pszczeli, midd akacjowy, miodd gryczany, midd klonowy, miod
lipowy, miéd mniszkowy, midd rzepakowy, midd spadziowy, miod spadziowy de-
bowy, miéd spadziowo-tagkowy, midd nektarowo-spadziowy, miéd wielokwiatowy,
wielokwiatowy lagkowy midd, miéd wielokwiatowy kremowy, miéd wrzosowy,
midd kremowany, midéd kremowy, krupiec, patoka; miody akacjowe, miody lipowe,
miody nektarowe, miody nektarowo-spadziowe, miody rzepakowe, miody spadzio-
we, miody wielokwiatowe, miody wrzosowe, miody kremowane, miody kremowe,
miody rozlewane na zimno, miody skrystalizowane drobnoziarniscie, miody skry-
stalizowane prawie mastowo; ziotomiody, ziotomiéd pokrzywowy, miody pitne,
midd pitny trdjniak, tréjniak, ,tréjniak winogronowy’, tréjniak winogronowy, pro-
polis, pylek kwiatowy, wosk pszczeli, pierzga w miodzie, ocet jabtkowo-miodowy,
piolunéwka na miodzie, napdj miodowo-owocowy;

- odtoponimiczne: mi6d zielonogérski, miéd wielokwiatowy z Lubicza, lubiszynski
midd rzepakowy, ,,Lubuski midd pitny”, lubuski midd pitny; miéd akacjowy z Pusz-

51 ,Menu pszczot uzupelniane bywa przez spadz, czyli stodki sok wyciekajacy ze skaleczonych
igiet i lidci drzew w stanie naturalnym lub czgéciowo przetrawiony przez mszyce” - S. Klosiewicz,
O. Klosiewicz, op. cit, s. 240.

52 Por. www.lzp.zgora.pl [dostep: 26.04.2021]; J. Nowak, M. Pigtek, M. Walerowicz, op. cit.
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czy Rzepinskiej, miod lesny wielokwiatowy z laséw lubuskich; miéd rzepakowy —

produkt polski z ekologicznych terendw Ziemi Lubuskiej, polski miéd pszczeli

nektarowy kremowy pozytek dominujacy lipa z blawatkiem, polski miéd pszczeli
nektarowy wrzosowy, krupnik litewski na miodzie;

- odtoponimiczno-odhydronimiczne: miéd wielokwiatowy z Doliny Noteci, mi6éd
wielokwiatowy lagkowy z Doliny Noteci, wielokwiatowy fakowy miod z Doliny
Noteci, midd wielokwiatowy z tgk Ujscia Warty, miod tgkowy z Ujscia Warty, miod
wielokwiatowy z Doliny Warty, miéd wielokwiatowy z fak Parku Narodowego Uj-
$cie Warty, miod wielokwiatowy z fak Parku Krajobrazowego i Narodowego Ujscie
Warty, nadwarcianiski miéd nektarowo-spadziowy;

- odantroponimiczne: miody Nocon, miody ,,Dutkowiak”;

- odheortonimiczne: lipowy midd magdalenski, miéd lipowy magdalenski;
Niektore lubuskie miodne nazwy odapelatywne i odtoponimiczno-odhydronimicz-

ne cechuje bogactwo tautonimiczno-synonimiczne utrwalone w grupach tozsamych,
zroznicowanych jednak pod wzgledem grafii i ortografii, okreslen, jak: lubuskie miody
kremowane // lubuskie miody kremowe // miody kremowane // miody kremowe, midéd
nektarowo-spadziowy // midd spadziowo-takowy // nadwarcianiski miéd nektaro-
wo-spadziowy, midd wielokwiatowy z Doliny Noteci // midéd wielokwiatowy tagkowy
z Doliny Noteci // wielokwiatowy fakowy mi6d z Doliny Noteci, miéd wielokwiatowy
z Iak Ujscia Warty // mi6d takowy z Ujscia Warty // mioéd wielokwiatowy z Doliny
Warty // mi6éd wielokwiatowy z fak Parku Narodowego Ujscie Warty // miod wielokwia-
towy z tak Parku Krajobrazowego i Narodowego Ujscie Warty, ,,Lubuski miéd pitny”
// lubuski midd pitny // ,tréjniak winogronowy”// tréjniak winogronowy.

We fragmentach przytoczonych powyzej bedekerowych charakterystyk owych ento-
mologicznych biopreparatéw utrwalone zostaly ponadto, nacechowane wartosciujaco,
pojedyncze nazwy i werbalne konstrukcje wskazujace na:

- organoleptyczno-sensualne — chromatyczne zalety lubuskich miodéw: bezbarwny,
przezroczysty, bardzo jasny, $nieznobialy, bialokremowy, jasnokremowy, lekko
kremowy o szarym odcieniu, bardzo jasny, jasnostomkowy, lekko stomkowy, jasno-
z61ty, jasnozotty z lekkim odcieniem zielonkawym, zielonkawozolty, zlocistozotty,
ciemnozolty, z0ttobrazowy, brazowy, jasnobrazowy, ciemnobrazowy, bursztynowy,
bursztynowoczerwony, jasnobursztynowy, herbaciany, o barwie mocnej herbaty,
o barwie uzaleznionej od gatunkéw roslin oblatywanych przez pszczoly, bardzo
ciemny, do$¢ ciemny;

- organoleptyczno-sensualne — smakowe wlasciwosci daréw lubuskich pszczot: tagod-
ny, stodki, mato stodki, bardzo stodki, mdty, stodko mdly, troche mdlawy, o smaku
uzaleznionym od gatunkéw roélin oblatywanych przez pszczoly, lekko gorzkawy,
lekko kwasny, lekko piekacy, pikantny, ostry, do$¢ ostry;
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- organoleptyczno-sensualne - aromatyczne walory lubuskiego ,zlotego cudu
natury”: o intensywnym zapachu kwitnacej gryki, wyrézniajacy si¢ silnym aro-
matem przypominajacym zapach kwitnacej lipy, pachnacy kwitngcym mniszkiem
pospolitym, o zapachu przypominajacym won kwitngcych gron robinii akacjowej,
o woni rzepaku, o zapachu kwitnacego rzepaku, o zapachu kwitnacego wrzosu,
przechowujacy w swoim zapachu won kwitngcych kwiatéw i roslin;

- pozytywnie nacechowane naturalne bogactwo oraz prozdrowotne i miodoleczniczo-
-przyrodoleczniczo-apiterapeutyczne wartosci, a tym samym wlasciwosci poszcze-
golnych rodzajow / gatunkéw / odmian lubuskiego ,,ptynnego zlota™ acetycholina,
duza ilo$¢ cukréw, fruktoza, glukoza, najwyzsza zawartos¢ glukozy i aminokwasow,
enzymy, miod wysokoenzymatyczny, miody wysokoenzymatyczne, inhibina, kwasy
organiczne, kwasy organiczne: chlorogenowy, kumarynowy i kawowy, sole mine-
ralne, flawonoidy, niepowtarzalne bogactwo flawonoidéw z dziko rosngcych roslin
takowych, garbniki, glikozyd, rutyna, olejki eteryczne; lizozym o wlasciwosciach
antybiotycznych, silnie dzialajacych na drobnoustroje; bogaty w enzymy, olejki ete-
ryczne, flawonoidy, glikozyd, garbniki, kwasy organiczne, stosowany w lecznictwie,
aktywno$¢ antybiotyczna mioddw spadziowych, wlasciwos$ci regenerujace, whasci-
wosci lecznicze mioddw nektarowych, dziatanie bakteriostatyczne, uodparnia od
przeziebien, leczenie ran, wchlanianie pokarméw, poprawa trawienia, polecany na
wszelkiego rodzaju zaburzenia przewodu pokarmowego, poprawia krazenie krwi,
obnizanie ci$nienia krwi, skuteczny lek na przezigbienia i stany zapalne gardta,
wysokie walory odzywcze miodéw ,,Dutkowiak”;

- piekna, dobra i prawdziwg botaniczng, w tym dendrologiczna, réznorodnos¢ Ziemi
Lubuskiej: blawatek, koniczyna biata, krwawnica purpurowa, fopiany, marchwica,
mniszek, mniszek lekarski, mniszek pospolity, oset, ostrzenn warzywny, piotun,
pokrzywa, sadziec konopiasty, trawy, akacje, robinia akacjowa, brzozy, buki, deby,
graby, klon, klony, leszczyna, leszczyny, lipa, lipy, pszczewskie lipy, siedliska lip,
olchy czarne, topola, topole, wiazy, wierzba, wierzby, sosny, $wierki, drzewa owo-
cowe, jablka, lasy i bory mieszane, obszary le$ne obfitujace w zdarzenia akacjowe,
wrzosowiska, kwiaty wodne, grazel zo6lty, grzybien bialy, trzcina, trzcina z nadwar-
cianskich 13k, rosliny miododajne, ukwiecone nadwarcianskie aki, dziko rosngce
roéliny takowe, nieuzytki rolne bogate w ziota i nektarujace chwasty;

- profesjonalna terminologie bartnicza/bartnicka i pszczelarska: nektar, nektar kwia-
towy, nektar ro$lin miododajnych, nektar z kwiatow drzew owocowych, koniczyny
biatej, kwiatéw takowych, nektar z kwiatow wodnych, spadz / rosa / rosa miodowa,
spadz trzcinowa, spadz li§ciasta, spadz iglasta, rosa, rosa miodowa, pozytki, pozytek
z wierzby, topoli, klonu, leszczyny, trzciny z nadwarcianskich gk, pozytek dominuja-
cy lipa z blawatkiem, zdarzenia akacjowe, rosliny miododajne, nektarujace chwasty,
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krupiec, patoka, tradycyjne pozyskiwanie miodu, odwirowywanie miodu, sycenie
mioddéw pitnych, barcie, koszki, ule, pasieki, bartnictwo, pszczelarstwo, lubuskie
pszczelarstwo, pszczelarze, sprzet pszczelarski;

pszczelarskie antroponimy - imiona i nazwiska osobowosci wspottworzacych
dzieje lubuskiego pszczelarstwa: Bronistawa Pretkowska, Stanistawa Sobolewska,
Mirostawa Stachurska, Robert Bryc¢ko, Edward Deren, Wiestaw Dudek, Remigiusz
Dutkowiak, Stanistaw Kaminski, Przemystaw Karwowski, Ludwik Majos, Henryk
Mytowski, Jerzy Stachurski, Jan Swierpo, Nocon;

chrematonimiczne sygnatury znanych i cenionych lubuskich pasiek: Gospodar-
stwo Pszczelarskie ,, Dutkowiak’, Gospodarstwo Rolno-Pszczelarskie Wiestawa
Dudka z Gralewa, Pasieka Rodzinna Robert Brycko, Pasieka Rodzinna Stanistawa
Kaminskiego z Dabia;

toponimiczne okreslenia miejscowosci i obszaréw zwigzanych z pozyskiwaniem,
przygotowywaniem, przetwarzaniem, sprzedaza unikatowych lubuskich mio-
doéw: Bobrowice, Bogdaniec, Cigacice, Dabie, Drezdenko, Gorzéw Wielkopolski,
Gostkowice, Gralewo, Lubicz, Lubiszyn, Ochla, Przylep, Pszczew, Santok, Strzelce
Krajenskie, Sulechéw, Swidnica, Wielistawice, Zielona Géra, Lubuskie, Ziemia Lu-
buska, Dolina Warty, Ujscie Warty, Dolina Noteci, Park Krajobrazowy i Narodowy
Uj$cie Warty, Park Narodowy Ujscie Warty, Puszcza Rzepinska / Puszcza Lubuska,
Lubuski Szlak Wina i Miodu / Szlak Wina i Miodu. W grupe t¢ wpisuje si¢ tez
nazwa wojewodztwo lubuskie;

hydronimiczne miana rzek, nad ktérymi usytuowane sg piekne, ekologiczne mio-
dodajne lubuskie obszary: Bobr, Note¢, Warta;

odhydronimiczne okreslenia wyjatkowych lubuskich przestrzeni, ktérych cenne
roélinne pozytki s podstawg dla regionalnych mioddéw: nadwarcianskie tgki, ziemie
nadnoteckie;

heortonimiczne wyrdzniki $wiat i zwigzanych z nimi wydarzen, podczas ktérych
lubuskie miody sg eksponowane, degustowane, sprzedawane i kupowane: Jarmark
Magdalenski, Jarmark Miodowy, Jarmark Miodny Swietego Michata, Lubuskie
Miodobranie, Swieto Miodu, Lubuskie Swieto Chleba, Targi Jadla;
instytucjonimy - nazwy wtasne lubuskich muzeéw i skansendéw promujacych
lokalne miody i zwigzane z nimi tamtejsze pszczelarstwo: Muzeum Etnograficzne -
Skansen — Ochla, Muzeum Lubuskie im. J. Dekerta, Muzeum Puszczy Drawskiej
i Noteckiej w Drezdenku, Skansen Pszczelarski w Pszczewie;

ideonimy - nazwy wlasne zwigzkéw, stowarzyszen, konkurséw i nagrody, dzieki
ktorym lubuski ,,ztoty cud natury” cieszy si¢ uznaniem jego konsumentéw: Lubuski
Zwiazek Pszczelarstwa, Wojewddzki Zwigzek Pszczelarzy w Gorzowie Wielkopol-
skim, Zielonogodrskie Stowarzyszenie Winiarskie / Zielonogdrskie Stowarzyszenie
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Winiarskie w Zielonej Goérze, ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”, ,,Perla” / ,Perta

Kulinarna”.

Wszystkie wyeksponowane w niniejszym szkicu werbalne i kulturowe $wiadectwa /
»dane jezykowe” i ,dane kulturowe”, oddajace prawde¢ o pieknych i dobrych wiasci-
wosciach lubuskich miodéw, ponownie dokumentujg lingwistyczna prawidlowosc¢,
wedlug ktdrej w kazdym jezyku, réwniez w polszczyznie, znajduje swdj obraz rzeczy-
wisto$¢ okreslonego spoleczenstwa, grupy spolecznej, grupy zawodowej, grupy ludzi
polaczonych wspdlng pasjg, ktéra sie tym jezykiem postuguje. Realia owe utrwalone
zostaja w zasobie leksykalnym konkretnego jezyka - specyficznym jezykowym skarb-
cu / jezykowej szkatule przechowujacej dziedzictwo kultury materialnej i duchowej /
symbolicznej danego narodu.

Potwierdzajg one tez i t¢ prawde, ze ,,po najlepszy chleb warto pojecha¢ do Bog-
danca, po karpia do Osiecznicy, a po midéd do Ochli™3, bo jak twierdzi gospodyni
tego urokliwego regionu — marszalek wojewddztwa lubuskiego Elzbieta Anna Polak,
»Lubuskie smakuje winem i miodem”.

Bibliografia

Byszewska I., Kurpinska G., Polskie smaki, Poznan 2012.

Chenel A.P, Simarro A.S., Stownik symboli, Warszawa 2008.

Czekanski M., Rusin S., Miodolecznictwo, Krakéw 2019.

Dtugosz-Kurczabowa K., Wielki stownik etymologiczno-historyczny jezyka polskiego, Warszawa 2008.

Gajda S., Jezyk - jezykoznawstwo — polonistyka, [w:] Polonistyka w przebudowie, t. 1: Literaturoznawstwo -
wiedza o jezyku - wiedza o kulturze - edukacja. Zjazd Polonistéw, Krakow 22-25 wrzeénia 2004,
red. M. Czerminska, Krakow 2005, s. 28-39.

Ilustrowany stownik jezyka polskiego, red. E. Sobol, Warszawa 2004.

Inny stownik jezyka polskiego, red. M. Banko, t. 1-2, Warszawa 2000.

Kaczor M., ,,Grzechy rzucajg dlugie cienie”. Co myslimy, uzywajgc stowa grzech w dyskusjach publicz-
nych (na przyktadzie ,,Tygodnika Powszechnego”), [w:] Prace Aksjologiczne. Jezyk — Literatura —
Kultura, t. 2: Wartosci jezykowe i kulturowe obecne w czasopismiennictwie polskim po roku 1989,
red. M. Kaczor, A. Seul, Zielona Goéra 2021, s. 57-71.

Kedzia B., Holderna-Kedzia E., Apiterapia. Leczenie miodem i innymi produktami pszczelimi, Warszawa
2021

Klosiewicz S., Klosiewicz O., Przyroda w polskiej tradycji, Warszawa 2011.

Kokocinska T., Zyburtowicz Z., Miéd. Ztoty cud Natury, Warszawa 2009.

Kopalinski W., Sfownik mitow i tradycji kultury, Warszawa 198;.

Kopalinski W., Sfownik symboli, Warszawa 1990.

Landowski R., Swigteczne jescie, [w:] W kuchni i przy stole. Ksidnzka o jesciu na Kociywiu, red.
R. Landowski, Tczew 2000, s. 19-24.

Lubuski Szlak Wina i Miodu - mapa, Zielona Géra 2014.

Lubuskie podréze ze smakiem, Zielona Gora-Bydgoszcz 2008.

Niezwykle i tajemnicze miejsca w naszych lasach, red. D. Chajewski, Zielona Géra 2011.

53 Niezwykle i tajemnicze smaki Ziemi Lubuskiej..., s. 9.



152 Katarzyna Wegorowska

Niezwykte i tajemnicze smaki Ziemi Lubuskiej. Poznajemy lubuskg kuchnig, red. D. Chajewski, Zielona
Gora 2012.

Nowak J., Pigtek M., Atlas pszczelarza, Warszawa 2018.

Nowak J., Pigtek M., Walerowicz M., Pszczelarstwo, Warszawa 2020.

Ogrodowska B., Tradycje polskiego stotu, Warszawa 2010.

Petterson J., Pszczoly. Opowies¢ o pasji i mitosci do najwazniejszych owaddéw na swiecie, ttum.
W. Bilinski, Krakow 2018.

Polski miéd, Ozaréw Mazowiecki 2016.

Skuza Z.A., Gingce zawody w Polsce, Warszawa 2006.

Stodkie swigto w skansenie!, Naszemiasto.pl, 6 lipca 2017, s. 5.

Stodko w skansenie, ,Lacznik Zielonogorski’, 19 sierpnia 2016, s. 7.

Stownik jezyka polskiego, red. M. Szymczak, t. 1-3, Warszawa 1988-1989.

Szymanderska H., Polskie tradycje swigteczne, Warszawa 2008.

Wegorowska K., Jezykowe i kulturologiczne wyrézniki kresowych kulinariow utrwalone w wybranych,
regionalnych opracowaniach o Ziemi Lubuskiej, ,,Filologia Polska. Roczniki Naukowe Uniwersytetu
Zielonogorskiego” 2020, nr 6, s. 141-148.

Wegorowska K., Jezykowe swiadectwa kultury i obyczajowosci Kreséw Potnocno-Wschodnich utrwa-
lone we wspomnieniach ich bylych mieszkaricow, Zielona Géra 2004.

Wegorowska K., Kilka uwag o bezcennych swiadectwach kulturowego dziedzictwa ludowego zwer-
balizowanych w dwutygodniku ,,Polskie Stroje Ludowe” z lat 2012-2013 (refleksje dialektologa-lin-
gwokulturologa), [w:] Prace Aksjologiczne. Jezyk - Literatura - Kultura, t. 2: Wartosci jezykowe
i kulturowe obecne w czasopismiennictwie polskim po roku 1989, red. M. Kaczor, A. Seul, Zielona
Gora 2021, s. 145-168.

Wegorowska K., Kobieta wszechstronna utrwalona na tamach dwunastego numeru ,, Mojej Przyjaciotki”
z 25 czerwca 1939 roku (uwagi lingwistyczno-kulturologiczne), [w:] Prace Aksjologiczne. Jezyk -
Literatura - Kultura, t. 1: Wartosci jezykowe i kulturowe obecne w czasopismiennictwie polskim do
roku 1989, red. J. Gorzelana, M. Kaczor, A. Seul, Zielona Gdra 2018, s. 183-200.

Wegorowska K., , Mitos¢ zmienia oblicze Swiata...”. O aforyzmach z komponentem ,,mitos¢”,
[w:] Zycie bez milosci jest (nie)mozliwe. Aspekty nie tylko jezykowo-literackie, red. U. Kope¢,
A. Kucharska-Babula, M. Bak, Rzeszdw 2019, s. 38-56.

Wegorowska K., Pigkno polskiej przyrody utrwalone w werbalno-artystycznym tekscie kultury Pawta
Fabijatiskiego ,30 najdzikszych miejsc w Polsce” (refleksje lingwistyczno-kulturologiczne), [w:]
Jezyk nasz ojczysty - prawda, dobro, piekno, red. B. Taras, M. Krauz, W. Kochmanska, Rzeszéw
2020, S. 159-172.

Wegorowska K., Wielkie to mozoty nim midd zniosq pszczoly. Dawne i wspélczesne bartnictwo w swie-
tle faktow filologiczno-historyczno-lingwokulturologicznych utrwalonych w wybranych publikacjach
naukowych, popularnonaukowych i reportazu radiowym, [w:] K. Wegorowska, Z szuflady lingwo-
kulturologa. Rzeczy jezykoznawczo-kulturologiczne o gwarowo-dialektalnym skarbcu polskiej kul-
tury, dziedzictwie dawnych i wspétczesnych bartnikéw, swoich i obcych w jednej z barlineckich ba-
$ni oraz przewrotnych rusatkach, Zielona Gora-Choszczno 2018, s. 43-73.

Zadrozynska A., Powtarzac czas poczgtku, cz. I: O swigtowaniu dorocznych swigt w Polsce, Warszawa
1985.

Ziola-Zemczak K., Smakuj Polske. Regionalne specjaly i tradycje kulinarne. Wielka ksiega produktéw
regionalnych i tradycyjnych, Bielsko-Biala 2016.

www.lzp.zgora.pl [dostep: 26.04.2021].



Jezykowo-kulturologiczne prawdy o lubuskich miodach... 153

Jezykowo-kulturologiczne prawdy o lubuskich miodach
(na podstawie wybranych kulinarnych opracowan
poswieconych regionalnym specjalom Ziemi Lubuskiej)

STRESZCZENIE: Midd pszczeli, okreslany tez metaforyczno-symbolicznymi mianami ,,ptynne zlo-
to” 1 ,,ztoty cud Natury”, towarzyszy czlowiekowi od zarania jego dziejow. Ten naturalny biopreparat
whpisal sie takze w historie Ziemi Lubuskiej i uchodzi dzi$ za jej produkt regionalny.

Przedmiotem, a tym samym celem niniejszego szkicu sg lingwokulturologiczne refleksje o wlasciwo-
$ciach, specyfice réznych gatunkéw/odmian/rodzajéw lubuskich miodéw (np.: lubiszynskiego mio-
du rzepakowego, miodu wielokwiatowego z Doliny Noteci, lipowego miodu magdalenskiego, mio-
du akacjowego z Puszczy Rzepinskiej, lubuskiego miodu pitnego), pozyskujacych je pszczelarzach
oraz prowadzonych przez nich pasiekach, lubuskich pozytkach, a takze o wszechstronnie ujetej/po-
jetej lubuskiej kulturze pszczelarskiej.

Podstawe rozwazan stanowig jezykowe $wiadectwa wyekscerpowane z lokalnych i ogélnopolskich
przewodnikéw kulinarnych, jak réwniez wieloletnie wnikliwe studia autorki szkicu - milosniczki
i koneserki rodzimych miodéw.

SLOWA KLUCZOWE: mi6d, miody lubuskie, Ziemia Lubuska, lingwokulturologia

Linguistic-culturological truths about honeys
of the Ziemia Lubuska region
(based on selected culinary guides on the specials of the area)

SUMMARY: Honey, metaphorically-symbolically also called ,liquid gold” and ,,Nature’s golden mi-
racle’, has been a human’s companion from the dawn of time. This natural biopreparation is firmly
inscribed in the history of Ziemia Lubuska and is crrently perceived as its regional product.

The article presents linguistic-culturological reflections on properties and specificity of various types of
various types of haneys of Ziemia Lubuska (e. g. Lubiszyn canola honey, Note¢ river valley multi-flo-
wer honey, Magdalenian linden honey, Rzepin Primeval Forest acacia honey, regional mead), beeke-
epers and their apiaries, secretions and broadly defined apiarian culture in the region of Ziemia Lubu-
ska. The basis of the reflections are linguistic testimonies excerpted from local and national culinary
guides as well as deep multiannual research of the author - a native honeys entusiast and connoisser.

KEYWORDS: honey, honeys of Ziemia Lubuska, Ziemia Lubuska, linguoculturology



